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การอ่านค่าองศาบรกิซ ์เพื�อใชบ้อกความหวาน
ของนํ�าเชื�อม โดย refractometer 

การเตรยีมนํ�าเชื�อมใหไ้ด้ความหวานตามที�กําหนด
สาํหรบันําไปเป�นสว่นผสมของไอศครมีชาเขยีว

การชั�งนํ�าหนักนมผงเพื�อนาํไปผสมใหไ้ด้ค่า
ความถ่วงจาํเพาะที�ต้องการสาํหรบัทําไอศครมี

ทําไม ต้องเรยีนกับเรา

ได้วชิาการ
นักเรยีนจะได้เรยีนเนื�อหาและทฤษฎีในแต่ละชุดกิจกรรม

2 ได้ทํากิจกรรม
นักเรยีนจะได้ทํากิจกรรมตามแต่ละฐานกิจกรรม

3 ได้ลงมอืปฏิบติัจรงิ
นักเรยีนจะได้ใชอุ้ปกรณ์และชุดทดลองทางวทิยาศาสตร์
ของจรงิด้วยตัวเอง

4 ได้มาตราฐาน
ดําเนินการสอนโดยอาจารยจ์ากมหาวทิยาลัยศิลปากร
และอุปกรณ์ทกุชิ�นเป�นระดับหอ้งปฎิบติัการ

5 ได้ผลสมัฤทธิ�
นักเรยีนมทัีศนคติที�ดีในการเรยีนวทิยาศาสตร์

6 เกียรติบตัร
ได้รบัประกาศนียบตัรจากทางผูจ้ดัโครงการโดย
สามารถใชใ้นการทําพอรต์ฟอลิโอสาํหรบัยื�นศึกษา
ต่อในระดับมหาวทิยาลัยได้



เครื�องชั�งดจิติอล
บกีเกอร ์และกระบอกตวง
Refractometer
กระดาษโครมาโตรกราฟ�
เครื�องวดัอุณหภมูิ
Hydrometer
ชุดสาธติเครื�องจกัรใน
อุตสาหกรรมอาหาร
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การคํานวณสว่นผสมอาหาร
การเตรยีมนํ�าเชื�อมและวดัความ
เขม้ขน้สารละลาย
การแยกสารดว้ยวธิโีครมาโตร
กราฟ�
จุดหลอมเหลวของสารละลาย
การเตรยีมสานแขวนลอยและ
ความหนาแนน่ของผลิตภัณฑ์
นม
เครื�องจกัรในอุตสาหกรรม
อาหาร

การคํานวณสว่นผสมอาหาร
การเตรยีมนํ�าเชื�อมและวดั

การแยกสารด้วยวธิโีครมาโตร

จุดหลอมเหลวของสารละลาย
การเตรยีมสานแขวนลอยและ

เครื�องจกัรในอุตสาหกรรมอาหาร

      ความเขม้ขน้สารละลาย

      กราฟ�

      ความหนาแนน่ของผลิตภัณฑ์นม

คําอธบิายชุดการสอน

ฐานกิจกรรมยอ่ย

ชุดเครื�องมอื

ระดับความยากของแต่ละฐานกิจกรรม


