
ก้าวแรกสูว่ศิวกรรมอาหาร
First step to Food Engineering 

ชุดกิจกรรมการสอน
STEM ชนดิใชโ้จทย์
ป�ญหาในการเรยีนรู ้

 

STEM
Problem  Base

Learning
 
 
 
 

ตัวป�ญหา
 “เราจะสามารถเตรยีม
อาหารที�มปีรมิาณแตก
ต่างกัน โดยมรีสชาติ

และสว่นผสมเหมอืนเดิม
ทกุประการได้อยา่งไร?”

Contact us

       Facebook :  STEMexpert

       Phone : 086-383-7212

       Line : STEMexpert

เครื�องชั�งดจิติอล
บกีเกอร ์และกระบอกตวง
Refractometer
กระดาษโครมาโตรกราฟฟ�
เครื�องวดัอุณหภมูิ
Hydrometer
ชุดสาธติเครื�องจกัรใน
อุตสาหกรรมอาหาร

ชุดเครื�องมอื
การคํานวณสว่นผสมอาหาร
การเตรยีมนํ�าเชื�อมและวดัความเขม้
ขน้สารละลาย
การแยกสารดว้ยวธิโีครมาโตร
กราฟฟ��
จุดหลอมเหลวของสารละลาย
การเตรยีมสานแขวนลอยและความ
หนาแน่นของผลิตภัณฑ์นม
เครื�องจกัรในอุตสาหกรรมอาหาร

ฐานกิจกรรมยอ่ย

การคํานวณสว่นผสมอาหาร
การเตรยีมนํ�าเชื�อมและวดั

การแยกสารดว้ยวธิโีครมาโตร

จุดหลอมเหลวของสารละลาย
การเตรยีมสานแขวนลอยและ

เครื�องจกัรในอุตสาหกรรมอาหาร

ระดบัความยากของแต่ละฐานกิจกรรม

      ความเขม้ขน้สารละลาย

      กราฟฟ��

      ความหนาแนน่ของผลิตภัณฑ์นม

คําอธบิายชุดการสอน
นกัเรยีนต้องใชค้วามรูเ้รื�องการเทียบบญัญติัไตรยางค์ การแปลงหนว่ยและ
การแก้สมการอยา่งง่ายในการคํานวณสว่นผสมต่างๆของอาหาร ฝ�กการใช้
เครื�องชั�งดจิติอล การเตรยีมสารละลาย และวดัความเขม้ขน้ดว้ยหลักการหกัเห
ของแสง วดัค่าความถ่วงจาํเพาะของนมดว้ยไฮโดรมเิตอร ์การแยกสจีาก
ธรรมชาติและสผีสมอาหารดว้ยวธิโีครมาโตกราฟฟ��  สมบติัคอลลิเกทีฟของ
สารละลายและการควบคมุจุดเยอืกแขง็ของเครื�องจกัรในอุตสาหกรรมอาหาร


